
J U N I  2 0 2 3  |  N U M M E R  3  

NEWSLETTER

DE TUIN IN ...
... na de winter. April en mei zijn drukke tuinmaanden. Eerste zaailingen van tomaten, pepertjes,
komkommers, courgettes, aubergines in de serre. Zodra het weer het toelaat, planten en zaaien in de
tuin. Dit jaar hebben we ook een klein aardappelveld aangelegd. We zorgen ervoor dat de we de
gastentafel deze zomer rijkelijk kunnen vullen.

.… is klaar. De restauratie heeft een aantal jaren in beslag genomen maar nu is hij gebruiksklaar. Een
betonnen vloer, de muren gevoegd, een nieuwe eiken deur, electriciteit en bakkersmateriaal. Een
aangename ruimte om het deeg te kneden, om brood rustig te laten rijzen in de warmte van een
houtgestookte oven en om daarna te genieten van de geur van een heerlijke broodkorst!
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NIEUWTJES VAN BASALTURE 
-CHAMBRES ET TABLE D'HÔTES- IN DE AVEYRON

 

EINDELIJK, DE BROODOVEN ...

DE NATUUR IN...
... om te wildplukken. In de maand
april daslook, in de maand mei de
morieljes en de paardenbloemen, in de
maand juni de kersen, de
vlierbloesems, de girolles de
aardbeien,... de frambozen  krijgen
kleur ... wat een plezier om het  hele
jaar door de natuur in te trekken en
bloemen, planten, paddestoelen en
fruit te kunnen plukken! 
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 ...ter gelegenheid van het eerste  jaar activiteit van onze
Chambres d'hôtes hebben we een open deur namiddag
georganiseerd.  Een gelegenheid om het huis te bezoeken 
 en de activiteiten die we voorstellen, te ontdekken. Het
was een aangename namiddag met een glas, en een
gezellige babbel  . Bedankt aan de genodigden die
aanwezig waren! 

OPENDEURDAG 14 JUNI...

SLOW TOURISME
...in 2021 hebben we ingetekend op een subsidie aanvraag van de ADEME
- SLOW TOURISME. Het dossier is deze maand volledig afgesloten. Dankzij
de financiële steun hebben wij elektrische fietsen kunnen aankopen en
een aantal werken kunnen afronden. 

MAAR WAAR LIGT FIEU...?

In de maand mei en juni hebben we twee grote bakbeurten gehouden en verschillende broden
gebakken : speltbrood, chocoladebrood, boerenbrood, notenbrood en een fouace.  In juli en augustus
plannen we ook een aantal bakdagen. Zin om mee te komen helpen en te proeven?

...vanaf deze maand kan je vanuit Thérondels, Basalture
gemakkelijk vinden, dankzij de nieuwe wegwijzers! 

HOUT EN STEEN...
...begin van de zomer staat
onze wintervoorraad hout
mooi gestapeld klaar.
...Kristof is vol passie een
nieuwe droge stapelmuur aan
het bouwen aan de noordzijde
van het huis.
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NOG WAT BESCHIKBAARHEID IN DE ZOMER...

... een zilveren médaille 2023 op de  Concours Général Agricole en een gouden
médaille op de departementale concours. De Thérondels is een kaas van rauwe
koemelk met een droge fijne korst, heeft een zachte textuur en een fruitige
smaak ,  en heeft 4 à 6 maanden gerijpt. Nog iets om te komen proeven!

PRIJZEN VOOR DE THÉRONDELS ...

…ben je nog op zoek naar een vakantiebestemming voor deze zomer? Aarzel niet om ons te
contacteren om enkele dagen bij BASALTURE door te brengen. Een fijne plek om te genieten van
het zicht en de natuur, de plaatselijke feesten, ... om aan te schuiven aan onze gastentafel, ... om
te wandelen of te fietsen, ... om te gaan plonsen in het meer, of om eenvoudigweg te niksen! 
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Tot binnenkort
Griet & Kristof

 EIGEN NOTENOLIE...
...  van de noten gekraakt gedurende de winter. In april hebben we de hele hoeveelheid naar de 
 Moulin de Méjane in Espeyrac gebracht, waar we het productieproces van de olie hebben
bijgewoond : het malen, warmen en persen, met als resultaat 20 liter fruitige notenolie. We
hebben de olie nog twee weken laten decanteren, daarna gefilterd en in flesjes gedaan. Heerlijk! 


